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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП

Цикл (раздел) ООП: Б1.В

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ)

ПК-2: Способен обеспечивать контроль и оценку эффективности деятельности департаментов (служб, отделов)

организации сферы гостеприимства и общественного питания

Знать:

деятельность департаментов организации сферы гостприимства и общественного питания

Уметь:

умень обеспечивать контроль деятельность департаментов организации сферы гостприимства и общественного питания

Владеть:

владеть навыками обеспечения контроля деятельность департаментов организации сферы гостприимства и общественного

питания

Наименование разделов и тем Интеракт.Семестр / Курс ЧасовВид занятийКод

занятия

4. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)

Раздел 1. Понятийный аппарат Раздел

1.1 Понятие качество. Особенности

контроля качества деятельность

департаментов организации сферы

гостприимства и общественного

питания

05 4Лек

1.2 Понятие качество. Особенности

контроля качества деятельность

департаментов организации сферы

гостприимства и общественного

питания

05 10Пр

1.3 Понятие качество. Особенности

контроля качества деятельность

департаментов организации сферы

гостприимства и общественного

питания

05 20Ср

Раздел 2. Технологии контроля

качества

Раздел

2.1 Технологии контроля качества работы

на ПОП

05 6Лек

2.2 Технологии контроля качества работы

на ПОП

05 12Пр

2.3 Технологии контроля качества работы

на ПОП

05 20Ср

Раздел 3. Технологии контроля

качества на предприятиях

госиьничной индустрии

Раздел

3.1 Технологии контроля качества на

предприятиях госиьничной индустрии

05 8Лек

3.2 Технологии контроля качества на

предприятиях госиьничной индустрии

05 14Пр

3.3 Технологии контроля качества на

предприятиях госиьничной индустрии

05 14Ср

3.4 05 0Зачёт
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5. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

5.1. Контрольные вопросы и задания для текущей аттестации

5.2. Фонд оценочных средств для промежуточной аттестации

6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)

6.1. Рекомендуемая литература

6.3.1 Перечень программного обеспечения

6.3.2 Перечень информационных справочных систем

7. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)

8. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ОСВОЕНИЮ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)


