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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1 подготовка студентов к самостоятельному преподаванию технологии обработки ткани и пищевых продуктов в

образовательных учреждениях на основе формирования необходимых профессиональных знаний, умений и

навыков в этой области

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП

Цикл (раздел) ООП: Б1.В.ДВ.6

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ)

ОК-6: способностью к самоорганизации и самообразованию

Знать:

теоретические основы технологии обработки ткани и пищевых продуктов

Уметь:

применять различные информационные источники при изучении и преподавании технологии обработки тканей и пищевых

продуктов;

проектировать и осуществлять рациональную технологическую обработку тканей и пищевых продуктов

Владеть:

навыками самоорганизации и самообразования в области изучения и преподавания технологии обработки тканей и

пищевых продуктов

ПК-4: способностью использовать возможности образовательной среды для достижения личностных,

метапредметных и предметных результатов обучения и обеспечения качества учебно-воспитательного процесса

средствами преподаваемых учебных предметов

Знать:

основные возможности образовательной среды для достижения личностных, метапредметных и предметных результатов в

области технологии обработки тканей и пищевых продуктов

Уметь:

использовать основные возможности образовательной среды для достижения личностных, метапредметных и предметных

результатов в области технологии обработки тканей и пищевых продуктов

Владеть:

навыками использования основных возможностей образовательной среды для достижения личностных, метапредметных и

предметных результатов в области технологии обработки тканей и пищевых продуктов


