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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1  Способствует расширению знаний обучающихся о современных тенденциях в системе продаж  в гостиничной

сфере,

1.2  о тактике и технологии продаж гостиничных услуг.

1.3

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП

Цикл (раздел) ООП: Б1.В.13

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ)

ПК-4: Способен к интернет-продвижению услуг организаций сферы гостеприимства и общественного питания

Знать:

систему интернет-продвижения услуг организаций сферы гостепримства и общественного питания

Уметь:

управлять интернет-продвижением услуг организаций сферы гостеприимства и общественного питания

Владеть:

навыками управления интернет-продвижения услуг организаций сферы гостеприимства и общественного питания


